
Menu 1
 Caldo de Abóbora e coêntros com fios de ovos;

Bacalhau no forno com esmagada de batata e ovo 
e palha de couve Portuguesa;

Brownie de chocolate com chantilly baunilhado.
Preço por pessoa 25€

 
Menu 2  

Salteado de cogumelos frescos e manjericão
com gambas e veiras chapeadas;

Tranche de Robalo com crosta de pão e ervas em gama de grata
de couve flor e courgette ao molho de limão e champagne;
Torta de côco com sorbet de limão e rebentos de coentros.

Preço por pessoa 30€
 

Menu 3  
Sopa rica do mar;

Polvo assado no forno em baixa temperatura
com saúte rústico de legumes e chips de batata doce;

Alcatra confitada ao molho de pimenta verde
sobre cama de risotto de cogumelos e toque de rockford;

Farófias no forno com creme de leite morno e gelado de canela.
Preço por pessoa 40€.

 
Os menus incluem água, vinho branco Tons Duorum
ou vinho tinto Subsídio, na proporção de uma garrafa 

para cada 3 pessoas,soft drinks e cafés.


